
株式会社コメットカトウ
東邦ガス株式会社

【  メニュー  】 ①

②

③

④

⑤

⑥
※メニューは変更する場合がございます。

【 日　　時 】 2019年4月19日(金)　　　　　　　受付：13：00～13：30 講習会：13：30～16：00

【 会　　場 】

【 講　　師 】 野中　彩菜 林　彩夏 (株)コメットカトウ クッキングアドバイザー

【募集人数】 20名様　（定員となり次第締切とさせて頂きます。）

【 持 ち 物 】 エプロン、筆記用具

【 参 加 費 】 500円 (食材、テキスト代含む）(領収書を発行いたします）

【問い合わせ】 株式会社コメットカトウ　名古屋営業所　　☎052‐361‐2741

【 お申込み 】 下記申込欄にご記入の上、FAXにてお申込み下さい。

揚：ひと手間で美味しく“フライドポテト風”

〒　　　　　－

蒸：上手に膨らませるコツ“チョコ蒸しパン”

　東邦ガス体験型業務用厨房ショールーム「プロ厨房オイシス」で開催いたしますスチコンセミナー！２０１９年は４回開催いたします。第２回目は「初心者様
でも安心！基本の６つの調理法」のご紹介です。初心者様向けと言っていますが、もちろんベテランの方にも役に立つ内容となっております。今回も参加型
で行いますので楽しく実践的に学べます！皆様のお申込みを心よりお待ちしております。

焼：ふっくら焼くコツ“具の入った卵焼き”

基本を学ぼう！初心者でも安心スチコンセミナー　in名古屋
主催：

当日のご連絡先
※ご連絡を差し上げる場合が御座いますので必ずご記入ください

　　　　　　　　　（　　　　　　）

お勤め先

ご住所

ＴＥＬ　　　　　　　　　（　　　　　）

※対象者は調理業務、衛生・栄養管理に従事している方限定とさせて頂きます。

東邦ガス体験型業務用ショールーム「プロ厨房オイシス」

愛知県名古屋市港区港明２丁目３番１号

　　　　　　　　　　　　　　　　⇒「港区役所駅」下車　２番出口から徒歩５分

共催：

炒：炒め物の基本“野菜炒め”

ＦＡＸ　　　　　　　　（　　　　　　）

煮：煮崩れない“肉じゃが”

炊：スチコンで簡単炊飯“豚バラねぎ塩ごはん”

（株）コメットカトウでは、個人情報の保護に努めております。ご記入いただきましたお客様の情報は、会社が行う営業活動のみに利用させていただきます。

合計

名様

領収書に記載する

お名前

（お勤め先、または

個人名）

お名前

申込書送信先 FAX(052)361-0877 

受付確認 （※弊社記入欄です） 


